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Huella indiscutible del Penedés en vinos y espumosos de calidad. Xarel-lo, macabeo, parellada y sumoll como
protagonistas. Vela constante durante el proceso de elaboracion. Convivencia de las Ultimas tecnologias con los
métodos tradicionales.

DISTINCIONES

VINEDO
Denominacién Origen
Afo Elaboracién
Variedades Uva
Edad Vifiedos
Vendimia

VINIFICACON
Elaboracion

Fermentacion

Crianza
Fecha Tiraje
Produccién Anual

DATOS ANALITICOS
Alcohol
Sulfuroso Total
Acidez Total
Azlcar Residual
Licor Expedicién

NOTAS DE CATA
Vista

Nariz

Gusto

MARIDAJE

Penedés

2016

50% xarel-lo, 40% macabeo y 10% parellada
40 anos

Manual en cajas de 15 kg.

Derrapado y mesa de seleccion manual
Tanques de acero. Termoregulados 14-15 °C.
Segunda fermentacion 45 dias

Desde 24 meses en lias

Febrero 2017

40.000 botellas

12,0 % vol.

50 mg /L

5.6 g /L exp. acido tartarico
<0,8¢g/L

Sin adicion

Amarillo pélido, con buen desprendimiento de
carbonico, vivo y brillante

Limpio, intenso y aroméatico. Al inicio recuerda a
aromas de pasteleria y a pan recién horneado, para
dejar paso, al cabo de un rato, al melocotény a la
pifia poco madura.

Fresco y con buena acidez. El carbdnico se funde
con suavidad dejando la boca melosa y recordando
las notas citricas que presenta en aromas.

Recomendado para aperitivos, tentempiés, arroz,
pescado y caza menor
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Medalla de Oro en los Premios de I’Acadéemia Tastavins de la D.O. Penedés 2020
89 puntos en La Guia Penin 2021

Gran Oro en los Premios Girovi 2021

9.60 puntos en La Guia de Vins de Catalunya 2022

Carretera BP-2121, km. 7,7 - 08731 Sant Marti Sarroca (Barcelona)
T: +34.93.899.08.59 - info@masbertran.com

www.masbertran.com



