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Huella indiscutible del Penedés en vinos y espumosos de calidad. Xarel-lo, macabeu, parellada y sumoll como
protagonistas. Vela constante durante el proceso de elaboracion. Convivencia de las Ultimas tecnologias con
los métodos tradicionales.

DISTINCIONES

VINEDO
Denominacion Origen
Ao Elaboraciéon
Variedades Uva
Edad Vifedos
Vendimia

VINIFICACON
Elaboracion

Fermentacion

Crianza
Fecha Tiraje
Producciéon Anual

DATOS ANALITICOS
Alcohol
Sulfuroso Total
Acidez Total
Azcar Total
Licor Expedicion

NOTAS DE CATA
Vista

Nariz

Gusto

MARIDAJE

Agricultura ecologica certificada por CCPAE
Penedés
2017
50% macabeo, 40% xarel-lo, 10% parellada
40 afos
Manual en cajas de 15 kg.

Derrapado y mesa de seleccion manual
Tangues de acero. Termoregulados 14-15 °C.
Fermentacion 45 dias

Desde 20 meses en lias

Marzo 2018

12.000 botellas

12,00% vol

55 mg /L

5.0 g /L exp. acido tartarico
79/L

Adicion

Color amarillo palido, limpio y brillante.

Notas frescas, flores blancas, y de fruta blanca
como la pera.

Entrada agradable, goloso vy fresco.

Sedoso, con el carboénico bien integrado. Fruta
confitada que nos aporta generosidad y durada.

Recomendado para aperitivos, tentempiés y
postres.

\GUIA
PERIN

9,59 puntos en La Guia de Vinos de Catalufa 2021
89 puntos en la Guia Pefin 2022

Carretera BP-2121, km. 7,7 - 08731 Sant Marti Sarroca (Barcelona)
T: +34.93.899.08.59 - info@masbertran.com

www.masbertran.com



