La Graua

Huella indiscutible del Penedés en vinos y espumosos de calidad. Xarel-lo, macabeu, parellada y sumoll como
protagonistas. Vela constante durante el proceso de elaboracion. Convivencia de las ultimas tecnologias con
los métodos tradicionales.

VINEDO

Denominaciéon de
Origen
Cosecha
Varietdades de Uva
Edad Vifiedo
Vendimia

VINIFICACION
Elaboracion

Fermentacion

Crianza
Fecha Tiraje
Produccién Anual

DATOS ANALITICOS
Alcohol
Sulfuroso Total
Acidez Total
Azucares Residuales
Licor de Expedicién

NOTAS DE CATA
Vista

Olfato

Gusto

MARIDAJE

Penedés

2013

50% xarel-lo, 50% macabeo
68 anos

Manual en cajas de 15 kg.

Derrapado y mesa de seleccion manual
Tanques de inox. Termoregulades 14-15 °C.

Des de 50 meses en botella
Enero 2014
10.800 Botellas

12,50 % vol

30 mg /L

5.7 g /L exp. acid tartérico
0,6 g/L

Sin Adicion

Amarillo pajizo y brillante. Burbuja fina.

Limpio con aromas a frutas confitadas acompanado
de pasteleria con ligeros tostados.

En boca nos vuelve de nuevo la fruta confitada
acompanada de frutos secos tostados, junto con
una burbuja crujiente. Largo y persistente.

Recomendado para pescados al horno, asados de
carnes blancas, canelones,...

DISTINCIONES
GUIA 90 puntos en los Premios Andreas Larsson 2020
PENIN 92 puntos en la Guia Pefiin 2021

Gran Oro en los Premios Girovi 2021
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