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Una marca innegable de Montsant en vinos de calidad. Garnacha es el principal protagonista. En vela
constante durante el proceso de elaboracion. La coexistencia de tecnologias de vanguardia con los métodos

DISTINCIONES

tradicionales

VINEDO
Denominacion Origen
Ano Elaboracion
Variedades Uva
Terreno
Vendimia

VINIFICACON
Fermentacion

Crianza
Embotellado
Produccién Anual

DATOS ANALITICOS
Alcohol
Total Sulfuroso
Acidez Total
Azlcar Residual

NOTAS DE CATA
Vista

Nariz

Gusto

MARIDAJE

Montsant

2021

85% garnacha tinta 15% carifiena
Arcilla roja con piedra caliza
Manual en cajas de 15 kg.

Tanques de acero inoxidable.

6 meses en roble francés mayoritariamente.
Mayo 2022
2.500 botellas

14.50 % vol.

35mg /L

4.8 g /L exp. acido tartarico
0.2g/L

Color rojo cereza picota con ribete color rubf
Aromas a frutos rojos con un fondo balsamico de
sotobosque mediterraneo junto a unas notas
delicadas de roble.

Entrada en boca golosa con taninos maduros y
elegantes que dan paso a un vino muy sedoso.

Recomendado para todo tipo de carnes, guisados
y asados.

91 puntos en la Guia Pefnin 2020
9,40 puntos en la Guia de Vinos de Catalufia 2022

Carretera BP-2121, km. 7,7 - 08731 Sant Marti Sarroca (Barcelona)
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www.masbertran.com



