nutt roseé

Huella indiscutible del Penedés en vinos y espumosos de calidad. Sumoll negro como protagonista. Vela
constante durante el proceso de elaboracion. Convivencia de las Ultimas tecnologias con los métodos

DISTINCIONES

tradicionales.

VINEDO
Denominacion Origen
Afo Elaboracion
Variedades Uva
Vendimia

VINIFICACON
Elaboracion

Fermentacion

Embotellado
Producciéon Anual

DATOS ANALITICOS
Alcohol

Total Sulfuroso
Acidez Total
Azucar Residual

NOTAS DE CATA
Vista

Nariz

Gusto

MARIDAJE

Agricultura ecoldgica certificada por CCPAE
Penedés

2021

100% Sumoll negro

Manual en cajas de 15 kg.

Despalillado y mesa de seleccion manual.
Durante 15 dias en depdsitos de acero a
temperatura entre 14-15 °C.

Febrero 2022
3197 botellas

12,50 % vol.

48 mg /L

5,4 g /L exp. acido tartarico
<0,5g/L

Color rosado limpio y brillante.

Destacan los aromas a fruta roja madura 'y
recuerdos florales.

En boca es fresco, sedoso y amable. De post
gusto persistente y vuelven los recuerdos a frutos
rojos.

Recomendado para cocina de pasta con tomate,
arroces, fideua, xaté, salmén ahumado y pizzas.

8.93 puntos en La Guia de Vinos de Catalufia 2018

89 puntos en la Guia Pefiin 2020

Carretera BP-2121, km. 7,7 - 08731 Sant Marti Sarroca (Barcelona)

T: +34.93.899.08.59 - info@masbertran.com

www.masbertran.com



