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Empremta indiscutible del Penedes en vins i escumosos de qualitat. Xarel-lo, macabeu, parellada i sumoll com
a protagonistes. Convivencia en les Ultimes tecnologies amb els metodes tradicionals.
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Moll

Agricultura ecologica certificada per CCPAE
Penedés

2020

100% sumoll negre

A Sant Marti Sarroca, 300 m

Manual, en caixes de 15 kg

Maceracio en fred. Diposit acer inoxidable.
Fermentacio 15 dies a 20°C.

Barrica roure francés de 225L durant 6 mesos
Juliol 2021

1.360 ampolles

13,0 % vol.

50 mg /L

5 g /L exp. acid tartaric
0.4 g/L

Color vermell cirera, de capa baixa, amb rivet amb
tons violacis.

Aromes de cirera i fruits vermells amb records del
seu pas per fusta.

Entrada amable i sedosa. Es fresc, amb bona
acidesa i persisténcia.

Recomanat per carns a la brasa, entrecot, filet,
magret, vedella amb bolets...

Temperatura de servei recomenada: 16°C

88 punts a la Guia Pefiin 2020

Carretera BP-2121, km. 7,7 - 08731 Sant Marti Sarroca (Barcelona)
T: +34.93.899.08.59 - info@masbertran.com

www.masbertran.com



